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(g) Verf ahren und Vorrichtung zur wahlweisen Her^tellung von Stiel- oder Riegeleis 



Das Ziel der Erfindung besteht darin, ein kontinuierliches 
hoohproduktives Verfahren mit minimalem Energieaufwand 
sowie eine entsprechende Vorrichtung zur wahlweisen Her- 
stellung von Stiel- und Riegeleis zuschaffen. 
Da aus resultiert die Aufgabe. den Verfahrensablauf so zu 
qestalten daft sowohl kontinulerliche Softeiskremdos.e- 
mng wie auch quasi kontinuierliche Stielaufgabe ermogl.cht 
werden. ErfindungsgemaB werden in d.e Formnuten b^ 
kannter Gefriertrommeln aufeinanderfolgend erne untere 
Softeiskremschicht, die vorgeformten Sfeie oder em endlo- 
ses Stielband und eine obere Softeiskremschicht eingege- 

Sch entsprechende Anordnung von Baugruppen sind un- 
terschiedliche Veffahrensvarianten sowie Energieeinspa- 
rung mdglich. 
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1» Verfahren zur wahlwelsen Herstellung von Stiel- Oder Rie- 
geleis durch kontinuierliches Einbringen von Sof teiskrem 
in die Pormnuten einer umlaufenden Gefriereinriohtung, 
gekennzeichnet dadurch, dai3 in die Forninuten zunachst eine 

5 untere endlose Sof teiskremschicht , daraufhin die Stide 

einzelQ in definierten Abstanden oder in Form einee endlo- 
sen Bandes und anschlieBend eine obere endlose Softeis- 
kremBchicht in mehreren Lagen o der in Form eines einzigen, 
den geeamten FormnutquerBchnitt ausfullenden Straages ohne 

10 Oder mit periodischen Unterbreciaungen , ohne oder eventuell 
aach gleichzeitig mit den Stielen oder dem Stielband er- 
folgt, aiif der umlaufenden Gefriereinriohtung das Softeis 
aushSrtet und nach dem .Auefofmen das Portioni eren oder 
Teilen des Eiskremetranges zusammen mit dem eingefrorenen 
15 Stielband bzw* in den LUoken zwischen den einzelnen Stie- 
len Oder entsprechend der vorgegebenen Portionsgrofle so- 
wie der Transport zu nachfolgenden Verarbeitungsstufen 
vorgenommen warden. 

2. Verfahren nach Anspruch 1, gekennzeichnet dadurch, daB 

20 vor Aufgabe der Sof teiskrem die Eormnuten der Gefrierein- 
riohtung mit permanent oder zeitweise wirkenden Antihaft- 
mitteln beachichtet werden. 

3. Verfahren nach Anspruch 1, gekennzeichnet dadurch, daB 
mittels der Form der Gefriereinriohtung angepaflter, star- 

25 rer, elastiecii gelagerter oder beweglicher Vorrichtungen 
der Biskremfltrang in den Pormnuten gestutzt und mittels 
derartlger vibrierender Yorrichtungen ein Anfrieren der 
Strange an der StUtzvorrichtung verhindert wird. 

4« Verfahren nach Anspruch 1 , gekexanzeichnet dadurch, daB 
30 das Ausharten des Eiskremstranges durch an der nicht von 
den WandUiigen der Pormnuten umgebenen Seite des Eiskrem- 
etranges angebrachte zusatzliche externe KUhl vorrichtun- 
gen beschleunigt wird. 
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* 5» verranre ^nacn jAnaprucri ^ >.,geK.0i^iA^t .nnet aaaurcn, daw 

das Portioniereja^'der ini'tr' el*nem*"6iiaiosen Stielband verse- 
henerx Eiskremst range durch Prof ilierimg bis auf die Tie- 
fe des Stielbi5uade8 erfolgt und die portionierten Eis- 

5 kremetrange als zusannnenhangende Kette zu weiteren Ver- 
arbeitangsstafen gefSrdert werden* 

6, Verfahren nach Anspruch 1, gekennzeicJinet dadurch, daB 
nach dem Portionieren bzw* Teilen des geharteten Eis- 
kremstranges eine Perforieriing bzw, Prorilierung der 
10 Biskremportionen vorgenommen wird» 

7» Verfahren nach Anspruch 1, gekennzeichnet dadurch, daI3 
wahrend oder nach der Sof teiskremdosierung zusatzliche 
dekorative und/oder verzehrbare Komponenten in oder auf 
den Sof teiskremstrang aufgebracht werden. 

15 8, Vorrichtung zur Durchfuhrung des Verfahrens gemaB An- 
spruch 1 , beetehend aus einer uinlauf enden Gefrier trommel 
mit am Urafang angeordneten Porm- und Hartenuten mit der 
Form der herzustellenden EiskrerastUcke angepaflter Quer- 
schnittsf orm, mit Sof teiskremdosiervorrichtungen, wahl- 

20 v/eise beheizbaren Ausform- sowie Portionier- und/oder 
Teilvorrichtungen, gekennzeichnet dadurch, dafl pro Nut 
ein Oder mehrere Dosiervorrichtungen (1; 7) fur Softeis- 
krem angebracht sind, daS die Dosiervorrichtungen (1; 7) 
fiir Softeiskrem sowie erforderlichenfalls Zufilhreinrich- 

25 tungen (5) fur einzelne Stiele (6) oder ein endloses 
Stielband im sich aufv/arts-bewegenden oberen Bereich, 
die Ausformvorrichtungen (10) im sich aofwartebewegenden, 
nahezu senkrechten Bereich der Gefriertroimnel (2) und 
die Portionier- und/oder Teil vorrichtung (13) uninittel- 

30 bar uber den Ausformvorrichtungen (10) angeordnet sind. 

9« Vorrichtung nach Anspruch 8, gekexinzeichnet dadurch, dafl 
die Po rm- und Hartenuten (3) der Gefriertrommel (2) mit 
einem permanent oder zeitweise wirkenden Antihaf tmittel 
beschichtet sind« 
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10. Vorriohtimg nitix AnsprUch'B, gekennzt^jJinet dadurch, 
dafl die Vorriciitungeii (5) zur Dosierung der Stiele bzw, 
des Stiel'bandes vor oder hinter einer oder mekreren, 
zwischen mehreren oder innerhalb der Sof teiskremdosier- 
vorrichtungen (1} 7) angeordnet|Bind. 

11, VorricMung nach Anspruch 8, gekennzeichnet dadurch, 
daS die AuBformvorrichtungen (10) vorzugsweise einen 
Sclineidenwinkel-<=: 15° aufweieen. 

12. Vorrichtung nach Anspruch 8, gekennzeichnet dadurch, 
daB die Ausforravorrichtungen (10) einstellhar ausge- 
ftihrt sind and unter Vorspannung auf dem Grund der Porm- 
und HSrtenuten (3) gleiten. 

13, Vorrichtung nach Anepruch 8, mit einem die Gefriertrom- 
mel im unteren Bereich umgehenden Stutzhand, gekenn- 
zeichnet dadurch, daB das Stutzband (9) starr und ela- 
stisch gelagert oder beweglich angeordnet ist. 

Vorrichtung nach Anspruch. 8, mit einera die Gefriertrom- 
mel im unteren Bereich umgebenden Stutzband, gekenn- 
zeichnet dadurch, dafi dae Stutzband (9) mit einer Vi- 
brationsvorrichtung vereehen ist. 

15, Vorrichtuag nach Anspruch 8, mit einem die Gefrier- 
trommel im unteren Bereich umgebenden Stutzband, ge- 
kennzeichnet dadurch, daB das Stutzband (9) ruckseitig 
eine zusatzliche Kiihlvorrichtung aufweist. 

25 16. Vorrichtung nach Anspruch 8, gakennzeichnet dadurch, 
dafi die Gefriertrommel (2) teilweise von einer fest- 
stehenden; sie nicht berilhrenden Kiihl- und Reflexions- 
vorrichtung oder von einem Gehause mit zusatzlicher 
Kiihlvorrichtung umgeben ist. 



14. 

20 
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n Vorrichtuns nacK Aiispruch 8, gekexm.eichnet dadorch 
Z sioh an die Portionier- .... Teilvorrich ong (13) 
eine mit Profil vereehene GreifTorrichtang (14) an- 



schlieBt. 



Hierzu 1 Seite ZeicJmungen 



Erf indungsb a BcJareib ung 



\J ^ L. \J I I 



Verfahrexi und Vorriclitung zur wahlweisen Herstellung 
von Stiel- oder Riegeleis 

Die Erflndung batrifft das Gebiet der LebensraitteUierstellung, 
speziell der industriellen Speiseeisproduktioji. 

5 Bisher bakannta Yerfahren und Vorrichtungen zur Herstellung 
von Stielels sind durch diekontlnuierliche Arbeitsweise von 
taktweise horizontal umlaufenden Rundgefrlerern oder Ketten- 
fcirdereinriciitungen mlt Vertikalumlauf gekennzeichnet , bei de- 
nen die Stiele durch geeignete Vorrichtungen in das gefrieren- 

10 de Softeis eingeeetzt werden (DE-PS 839 199, DE-PS 10 47 222, 
DB-OS 18 01 854). Zur Gewahrleistung der Ausformbarkeit miis- 
sen die Stiele aue dem Eis heraueragen, was Probleme bei der 
Konfektionierung durch Verpackungsmittelbedarf ergibt, und es 
ist eine mit zusatzlichen Energieverbrauch verbundene Aufhei- 

15 zung der PormtUllen erforderlich. 

FUr die Herstellung von Eisportionen ohne Stiel wird eine aus 
einer niit Ponnnutan versehenen umlaufenden Gefrier trommel rait 
Softeiskremaufgabe, einem auBeren Stiitzband und einer Ausform- 
vorrichtung beetehende Vorrichtung beschrieben (DD-WP 131 220), 

20 Ihr haftet der Nachteil an, daB durch die Anordnung der Dosiej?- 
einrichtung im abfallenden Bereich der umlaufenden Gefrier- 
trommel und das eich daran anechlieBende SSitzband keine Mog- 
lichkeit zur Schaffung yon Liicken im Sof teisstrang und zur 
Binbringung von Stielen besteht. Weiterhin wurde sich auch 

25 das Einbringen von unterschledlichen Eiskremsorten nacheinan- 
der (Schichteie) sehr schwierig gestalten. 

Das Zlel der Srfindung besteht darln, ein kontinuierliches, 
hochproduktives Verfahren mit minimalem Energieaufwaud sowie 
eine enteprechende Vorrichtung zur wahlweisen Herstellung von 
30 Stiel- Oder Riegeleis zu schaffen# 
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Der Erfindung liegt;dt6 Aarga^*e zugrunde, bei 
tang des Verfahrens and der Vorrichtung zur k6ntinaierll- 
chen Herstellong von Stiel- lind Riegeleis Terfahrensstuf en 
and Vorrichtungsbestandteile so za gestalten, daB sowohl 
5 kontinuierliche Sof teiskremdoBierung wie auch quaeikonti- 
nuierliche Stielaufgabe ermogllcht werden* 
Brfindongsgemafl wird diese Aufgabe gelSet, indem in die. 
Pormnuten einer mit einer oder mehrerSLQ derartigen Nuten 
versekenen kontinuierlich arteitenden, umlaufenden Gefrier- 

10 einrichtung zunachst eine untere endloee Sof teiskremscJaicht , 
daraufein die Stiele einzeln in definierten Abstanden oder 
in Porm von endlosen Bandern und anschlieiJend eine obere 
endlose Sof teiskremschiciat eingebracht werden» 
Nach erf olgtem Ausharten auf der umlaufenden Gefrierein- 

15 richtung kann das Aueformen und Portioni eren bzw» Teilen 
des Biskremstranges ausammen mit dem eingefrorenen Stiel- 
band bzw# in die Luoken zwisohen den einzelnen Stielen und 
der Transport zu weiteren Bearbeitungsstuf en erf olgen* 
Bs sind auch folgende Verfahrens variant en moglich: 

20 Dosieren einer fur die vollige Fullung der Pormnuten not- 
:,r wendigen Menge Sof teiskrem, anschlieBendes Einlegen der 
^-Stiele 

- Dosieren einer fur die v311ige Fullung der Pormnuten not- 
vvendigen Menge Softeiskrem unter gleichzeitigem Einlegen 

25 von Stielen oder endlosem Stielband 

- Dosierung einer fur die vollige PUllung der Pormnuten not- 
wendigen Menge Softeiskrem ohne Stieleinlage 

- Dosierung von fur die vollige Pullung der Pormnuten aus- 
reichenden, taktweise unterbrochenen Sof teiskremetrangen 

30 mit gleichzeitigem oder nachfolgendam Einlegen der Stiele 

- Dosierung von fur die vollige PUllong der Pormnuten aus- 
reichenden, taktweise unterbrochenen SofteiskremstrSngen 
ohne Stieleinlage 

- Dosierung mehrerer Teilschichten Ubereinander ohne oder 
35 mit Stiel- bzw» Stielbandeinlage (Schichteis) . 

Bs iet auch moglich, zwecks Dekorierung vor, wMhrend oder 
nach der Biskremdosierung zusatzliche Komponenten in oder 
auf die Sof teiskremschicht aufzubringen oder den Biskrem- 
geschmack durch zusatzliche. Binlagen zu variieren^ 

7 

"OfifGiNAL INSFtCTiD 



Bei kontinuierlicher Dosierung ohne Stiel- bzw, Stielband- 
einlage hat die Tel lung entsprechend der vorgegebenen Por- 
tionsgroBe. zu erfolgen. 

ZweckB Optimierung der Arbeiteweise folgender Verarbeitungs 
5 stufen wie Anbringen von tiberzugsmasse oder Verpacken be- 
steht die Moglichkeit , bei Biekremstrangen mit Stielband 
statt der vollstSndigen Teilung nur eine Portionierung in 
Form der Profilieriing bis auf das innenliegende Stielband 
vorzunehmen und die auf diese Weise portionierten Strange 
10 als zusanmenhangende Kette zu den nachfolgenden Verarbei- 
tdngsetufen zu fbrdern. 

Hach dem Portionieran bzw. Teilen konnen die Portionen 
zwecks Kenntlichmachung der fur den Beginn des Verzehrs 
(Lage des Stlels) gunetigsten Stella mit seitlichen Markie- 

15 rungen. Prof ilierungen oder Perforationen versehen warden. 
Brforderlichenfalls konnen durch der auBeren Form der Ge- 
friereinrichtung angepafite, starre, elastisch gelagerte 
Oder mitlaufende Vorrichtungen die Eiskremstrange in den 
Formnuten gesttitzt werden und durch Kbpplung dieser Stutz- 

20 vorrichtung mit einer Vibrationsvorrichtung das Anhaften 
der Eiskremstrange an der Stutzvorrichtung vermieden werden 
Durch an der nicht von den Wandungen der Formnuten umgebe- 
nen Seite angebrachte externe Kuhlvorrichtungen laflt sich 
der Aushartvorgang beechleunigen. 

25 Durch die Binbringung von permanent oder momentan wirkenden 
Trenniaitteln zwischen Gefriernutwandungen und Gefriergiit 
kann auch das Gefrieren relativ schwierig wieder abzuldaen- 
der GUter wie fettarme Eiskrem o.a. erfolgen. 
Als Vorrichtung zur fiealisierung dieses Verfahrens dient 

30 eine umlaufende Gefriertrommel mit am Umfang angeordneten 
Form- und Hfirtenuten mit der Form der herzustellenden Eis- 
kremstilcke angepaBter Querschnittsform, deren Fl-iichen gege- 
benenfalls mit permanent wirkenden Antihaf tschichten verse- 
hen sind, mit Sof teiekremdosiervorrichtungen, Stiitzvorrich- 

35 tung, wahlweise beheizbaren Ausform,, Teil- bzw. Portionier 
vorrichtungen, wobei die Anordnung dieser Binzelbaugruppen 
so erfolgt, daB eine Vereinfachung der bekannten Gefrier- 
einrichtung erzlelt und sowohl die Binbringung von Stielen 



"bzw* Stielband in aie'Tcont'latjCferlicli eingebrachten Bifikrem- 
strSnge wie auch von mehrereji Sof teiskremecMicljten oder zu- 
eStzliche Dekorierungen ermiSglicht wtrd» 

ErfindungsgemaB werden die DoBiervorrichtangeln fVLr Softeie- 
5 krem sowie erf order licJkienf alls Zufiliiraiiiriclitungen fUr ein- 
zelne Stiele oder fur endlbees Stielbiand im eXoh aufwfirts- 
bewegenden oberen Bereich.) die Aasfonavorrlclitangen im eich. 
aufwMrtebewegenden, nahezu aenkrechten Bereicih der GefrdLer- 
trommel and die Teil- oder PortioniereinricJtit|ang unmittel- 

10 bar liber den Aueformvorrichtongen angeordnet 

Damit wird erreicht, dafl ein StUtzen der nocii nioht gehar- 
teten Sof teiskremstrSnge in den Pomumten ni<^ht melir. er^ 
forderlich ist and an Stelle der Sttlt»vorric4tang Platz 
fiir die erforderliohan DosiervorricJitangen gqeoheiffen wlrd* 

15 Das Einbringen der Stiele erfolgt aiittels geeiigneter aus 
Stapelmagazinen, Vereinzeluogs- und Binlege- ibzw, Einschub- 
einrichtung bestehender Vorrtchtungen* 

Im Pall der Verwendung von endloeen StielbSadern sind ent- 
sprecJiende Vorrichtungen ftlr dae Binzieken dleser Bfinder 

20 angeordnet. 

Je naoh Art der Verfahrensvariante sind 3© Formnut ein oder 
mehrere DosiervorricJitungeJi flir die Spf teiskieiitetrange vor- 
handen. I 
Die Vorrichtungen zum Zaf^ihren der Stiele Tozvf* des. Stlel- 

25 bandea konnan vor oder hinter einer oder mekferen, zwischen 
melireren Oder innerhalb der St^f teiskremdoelexvorriolitungen 
angeordnet sein« i . 

An Stelle dee bekannten mitlaufendwt StiltabaAdea kann erfin- 
dungagemafi zum Stutzen der geliarteteii BlskreijiBtrange um den 

30 unteren Teil der Grefriertronuael heram aaoh eine featsteliende 
die Gleitbewegung der eie berllhyenden Gefriertroamiel tuad 
Biskrematrange zuiaaaende aS^vorricJatang aaieordnet wer- 
den, die erf order licJienf alia in defiiiierte S^hsrlngungen 
veraetzt werden kann, um das Anhaftea der ge:^rorenen Soft- 

35 eiamaaae zu verhindern* 

Bine zuaatzliche Ktlhlung der HUokseite dieaar StUtzvorrioh- 
tung beachleunigt. daa AuahSrten. der Biskrematrange »• In be- 
stlmmten pailen kann aufgrund daa berelts beetehenden hSJie- 
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ren Gefriergradee der Sof telemasee in den Pormnuten und der 
damlt verl|»ndenen Haftkr&fte belm Brreiclien der unteren 
Halfte dei Trommel auch ganz ohne Stiitzvorrichtung gearhei- 
tet werdeh, wodurch der Aufbau der Gefriereinrichtung wei- 
5 ter rereiinfaicht wird* 

Brflndungflgemafi kann an Stelle des Stiitzbandes in geringem 
Abstand atir Qe£riertroimael elne der Form der Gefriertrommel 
angepaflte lfe|iriatehende Etiiaschale angeordnet werden, die 
gleichzailjig als Reflektor dient und einen unerwiinschten 
10 WSrmaeinfill von auBen TBrhindert, Die gleiche Wirkung wird 
durch eih |die geeamte Gefriertrommel umgehendes Gehause er- 
ziel*, dafi erf orderlichBnf alls zusStzliche Kiihleinrich tun- 
gen besit^t. 

Dae AuBfojken der Biekr ems trange erfolgt erfindungegemaB 

15 durch untdr Vorspannung auf dem Nutgrund gleitende und ein- 
stellbar ausgeftihrte keilformige Prof ilstucke, vorzugsweise 
mit einem :Schneidenwinkel< 15°, die die Eiekremstucke bzw. 
die portidnierte zueammenhangende Kette nahezu senkrecht 
naoh oben .b.vlb den Pormnuten herausfUhren. Zwisoheh Hutgrund 

20 und keilfjjrmigem Profl-lsttick wird eine Taache gebildet, in 
die bei langerem Btillstand ein Antigefriermittel einge- 
spritzt warden kann,. um ein Binfri eren dieser Zone bei nicht 

unterbroohanem KOhlmltteldurohsatz zu verhindern. 
Die gleiche Wirkung kann erforderlichenfalle durch ein an 

25 dieser o^der einer anderen Stelle auf die Pormnutwandungen 
aufgebraohte permanent oder zeitweise wirkende Trennschicht 
in Perm von mitlaufender Polie oder anderer Zwischenschicht^ 
bildung epzielti»8Cden. Duroh dieee Art der Trennschicht iet 
es m<3glioh, auch eehr fettarme Giiter, die keine Trennmittel 

30 in sioh s«lbet enthalten, zu gefrieren und wieder abzulosen. 
BrfindungiSgeaSB kSnnen die Greifer fUr den Transport der 
ELskremBtttoke von der Tell- bzw. Portioniervorrichtung zu 
weiteren Bearbeitungestufen mit Profilierungen versehen 
sein, weldhe eine P^rforlerung bzw. Markierung der Biskrem- 

35 stUcke und gegebenanfalls ein sicheres Greifen am innenlid- 
genden Stiel enatSgllchen. 

BrflnduagigeoSB kSnnen die unvollstandig bis auf das Stiel- 
band geteilten und perforierten BiskremstUcke uber geeig- 
nete Umlenkvorrichtungen als zusaimnenhangende Kette die 
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nachfolgenden Veral'beitunge'bereiclie durchlaofen. 

Die Brflndung soil nacJifolgend an elnem AuBfUhriingsbei spiel 
naher erlautert werden, das iJi Pig* 1 and Pigj. 2 darge- 
stellt ist. I 

5 Pig, 1 zeigt: Seitenansioht der Vorrichtung 

Pig, 2 zeigt: TeilscJinitt durcji Pig* T 

Aue eixier Dosiervorrichtung 1 werderi die in die Mantel- 
flaclie der Gefriertrommel 2 eingearbeiteten Porm- und Har- 
tenuten 3 zur Halfte mit einem endlosen Sof teiestrang 4 ge- 

10 fullt. Eine Stielzufuhreinrichtung 5 legt darauf in defi- 
nierten Abstanden die in der Lange vorgef ormtem Stiele 6 
ab. Die nachfolgende Dosiervorrichtung 7 filllt die nur teil- 
weise gefullte Nut 3 vollstfindig mit Softeisfcrem 8 und um- 
schlieBt dadurch gleichzeitig die aufgelegten Stiele 6. 

15 Wahrend des Umlaufes der Gefriertrommel 2 wird dem Softeis 
durch Kilhlsole so viel warme entzogen, dafi bb aushartet, 
Der nocJa nicht vollig ausgehartete Biskremstafang 8 wird 
durch das im unteren Bereich der Gefriertroraniel 2 angebrach- 
te feststehende, elastisoh gelagerte StUtzbahd 9 in den ITu- 

20 ten 3 gehalten. 

Die im sich aufVartsbewegenden, nahezu senkrechten Bereich 
der Gefriertrommel 2 befindliohe . Ausf ormvorrlchtung 10 und 
eine in definiertem Abstand zu ihr angeordnete PUhrung 11 
bewirken das Ausformen des Biskremstrangee 12 und Heraus- 
' 25 f iihren nach oben in eine Schneidvorrichtung i3* Hier. wird 
der Biskremstrang 12 ^eweils zwischen . den eingefrorenen 
Stielen 6 geteilt, das entstehende Binzelsttick von der 
Greifvorrichtung 14 erfaBt und der weiteren Bearbeitong 
zugefiihrt. 



Aufetellung fler Yer?fl6atl»*en »ezagsze5cfi.*dh 



1 


— Doeiervorrichtung 


2 


Gefrlertroznmel 


3 


- Form- uM Hfirtenutea 


4 


«- unterer Sof telskramatrang 


5 


- StielBufilhreiiiriclitaxig 


6 


- Stiel^ 


7 


- Doeieirvorriclxttmg 


8 


1 ■ 

- oberef Softoiekremstrang 


9 


- SttitalDaad 


IV 




11 


- Ftiliruiig 


12 


- Eiskremstrang 


13 


- Schneidvorrichtung 


14 


- Gr e if vorri ohtung 




- Leerseite - 



1 
I 



Numm 
Int. Cl.^: 
Anmeldetag: 
Offenlegungstag: 



35 32 071 
A23G 9/18 

9. September 1985 
3. Juli 1986 





